SPEISEKARTE

Genuss ist jede Siinde wert



SUPPEN

PFIFFERLINGSRAHM-SUPPE V 8,90€
SEMMELKLOP | SCHNITTLAUCHSAHNE

TOMATENESSENZ 8,90€
BASILIKUM-TOFU-NOCKEN | GEMUSEPERLEN

SALAT

VERSCHIEDENE BLATTSALATE V KLEIN: 14,90€ GROP: 18,90€
BLATTSALATE | GEFULLTE GURKENROLLCHEN | SERRANOSCHINKEN
RUCOLA-PESTO-CONFIT | MACADAMIANUSSE | KALAMATA OLIVEN | BALASAMICO-VINAIGRETTE

VORSPEISEN

KALBSTATAR Y 18,50€
GAMBA IM KARTOFFELNEST | BRUNNENKRESSEN-SUD | LACHSKAVIAR
DIJON-SENF-MAYONNAISE

ROTE BEETE CARPACCIO \/’ 16,50€
ZITRONEN-FETA-CREME | GEGRILLTE AVOCADO | RUCOLA | PINIENKERNE | GRISSINI
ZWIEBELMARMELADE

GEGRILLTE AUBERGINEV 13,90€
TERIYAKI | AUBERGINENCREME | ARABISCHES FLADENBROT

UNVERGESSLICHE MOMENTE IM
PATENTKRUG

Wir bieten den passenden Rahmen fiir Ihre Veranstaltung
jeglicher Art ab 15 Personen. Sprechen Sie uns an!



PATENTKRUG KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL 27,90€
PREISELBEEREN | ROSMARINKARTOFFELN | GURKEN-JOGHURT-SALAT

GEFULLTE PERLHUHNBRUST 27,90€
STEINPILZ-TOMATEN FARCE | GETRUFFELTES KARTOFFELPUREE |
GEFLUGELSCHAUMSAUCE | WILDER BROKKOLI

0SSOBUCO 28,90€
KALBSFLEISCH IM EIGENEN SUD | POLENTA | GREMOLATA | FENCHEL GEMUSE | PARMESAN

PORTOBELLO BURGER V 22,50€
SOJAMAYONNAISE | ROTE BEETE IN BALSAMICO | BRIOCHE | TOMATE | FELDSALAT
KARAMELLISIERTE ZWIEBELN | SUBKARTOFFEL POMMES

VARIATION VON DER LACHSFORELLE 34,50€
ORANGENSCHAUM | BABYSPINAT | GEROSTETES MAISPUREE |
BELUGA LINSEN KRAPFEN | EINGELEGTE SEETRAUBEN

PASTA RIGATONI 22,90€
FLUSSKREBSE | SAFRANSAUCE | ESTERHAZY | KIRSCHTOMATEN | WILDER BROKKOLI
SCHWARZER KNOBLAUCH

GRILLVARIATION 29,50€
MEDAILLONS VOM SCHWEIN | MAISHAHNCHENBRUST | DRY-AGED RINDERBRATWURST
SCHALOTTEN-SAHNESOBE | GRILLGEMUSE | ROSMARINKARTOFFELN | KRAUTERBUTTER
KNOBLAUCHBROT

SOMMERLICHE BOWLV 22,50€
MANGO REIS| GEBRATENER BROKKOLI | WAKAME | LILA LACHS
SESAM-MELONE | GEROSTETE PAPRIKA | ERDNUSSSAUCE



STEAKS

BLACK ANGUS RINDERFILET 39,90€
200GR. SAFTIGES RINDERFILET | PFIFFERLINGSRAGOUT KARTOFFEL-THYMIANGRATIN
MUSHROOM WELLINGTON | ESTRAGON

BLACK ANGUS RUMPSTEAK 36,90€
250GR. SAFTIGES RUMPSTEAK | PFIFFERLINGSRAGOUT KARTOFFEL-THYMIANGRATIN

MUSHROOM WELLINGTON | ESTRAGON

WIE DURFEN WIR IHR STEAK ZUBEREITEN?

ENGLISCH - KURZ ANGEBRATEN, DUNKELROT UND IM KERN FAST ROH
MEDIUM RARE - LEICHT ROSA BIS ROT UND IM KERN FAST NOCH ROH
MEDIUM - ZART ROSA GEBRATEN
WELL DONE - LANG GEBRATEN, IM KERN GUT DURCH

DESSERT

CREME BRULEE VON DER BANANE 12,50€
MINZ-LUFTSCHOKOLADE | KIRSCHSORBET

HIMBEER-MOUSSE-TORTCHEN 13,90€
RUBY-SCHOKOLADE | HIOBISKUSEIS | BLAUBEERSAUCE

VARIATION VON DER NUSS 15,50€
TARTUFO PISTAZIE | MANDEL-KOKOS-MOUSSE | MANGO PANNA COTTA
MACADAMIA BAUMKUCHEN



